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75C.271.31.2021 Gliwice, 27.05.2021 r.

Zapytanie ofertowe
(Zamowienie nie przekracza kwoty wyrazonej w art. 2 ust. 1 pkt. 1 ustawy dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwieri publicznych Dz. U.
z 2019 r. poz. 2019 z poin. zm.)

Zwigzek Gmin i Powiatéw Subregionu Centralnego Wojewddztw Slaskiego zaprasza do wziecia
udziatu w postepowaniu pod nazwa:
»Ustuga cateringowa podczas Zebrania Zarzagdu Zwigzku oraz Walnego Zebrania Czlonkéw
Zwigzku”
kod CPV 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow,
kod CPV 55321000-6 Ustugi przygotowywania positkow,
kod CPV 55400000-4 ustugi podawania napojow.

1. Zamawiajacy:

Zwiazek Gmin i Powiatéw Subregionu Centralnego Wojewédztwa Slaskiego, ul. Wincentego Pola
16, 44-100 Gliwice. NIP 6312651874. Adres email biuro@subregioncentralny.pl.

2. Tryb udzielania zamodwienia:

ZamoOwienie udzielane jest w trybie rozeznania rynku w oparciu o zasady udzielania zamdwien
w ramach projektéow okreslone w ,Wytycznych Ministra Infrastruktury i Rozwoju w zakresie
kwalifikowalnosci wydatkow w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,
Europejskiego Funduszu Spofecznego oraz Funduszu Spojnosci na lata 2014-2020".

3. Opis przedmiotu zamowienia:

3.1. Gléwne zatozenia:

Zakres ustug gastronomicznych bedzie dotyczyt ustugi cateringowej podczas dwdch spotkan
nastepujgcych po sobie: Zebranie Zarzadu Zwigzku oraz Walne Zebranie Cztonkéw Zwigzku.
Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ serwis gastronomiczny z uwzglednieniem

przygotowania, sprzatania, zastawy ceramicznej, szklanej i obstugi kelnerskiej (obecnoé¢ min. 3
wyszkolonych i schludnie ubranych pracownikéwy).

Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w jednolite stroje. Kazda z oséb wchodzacych w skfad
obstugi powinna posiada¢ wazng ksigzeczke sanitarno-epidemiologiczng. Przez obstuge
kelnerskg Zamawiajgcy rozumie podawanie w trakcie spotkania positkéw, wymiane brudnych
naczyn i sztuécow, utrzymanie w czystosci stotéw, w razie potrzeby wymiang obruséw.
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ transport zywnosci w odpowiednich pojemnikach,
odpowiednio przystosowanym S$rodkiem transportu do przewozu Zzywnosci zgodnie z
obowigzujacym prawem.

Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o oczekiwanym czasie gotowosci serwisu kawowego i
lunchu pieé¢ dni przed planowanym wydarzeniem. Wykonawca zapewnia mozliwos¢ podtaczenia
urzadzen elektrycznych.
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Wykonawca dostarcza przedmiot zamodwienia na miejsce wykonywania ustug na swoj koszt i
ryzyko.

Wykonawca zapewnia kosz na Smieci oraz usuniecie i wywdz odpaddw na swoj koszt.
Zamawiajacy zapewnia miejsce do roztozenia cateringu i stotfow w wynajmowanym obiekcie.
Zamawiajgcy nie zapewnia dodatkowego pomieszczenia do przygotowania/przechowania
positkdw (zaplecza kuchennego). Spotkania odbedg sie w jednym budynku.

3.2. Miejsce realizacji zamoéwienia:

Obiekt w ktdrym beda zlokalizowane sale, bedzie znajdowa¢ sie w odlegtosci maksymalnie 30
km od siedziby Zamawiajacego. Zamawiajacy poda Wykonawcy doktadng lokalizacje realizacji
zamowienia najpdzniej pieé dni przed planowanym wydarzeniem.

3.3. Termin realizacji zamoéwienia:
Spotkania odbedga sie w terminie 15.06.2021 r.

3.4. Szczegotowy zakres ustugi cateringowej:
Podana ponizej gramatura okre$lona jest dla produktu po obrdbce - gotowego dania.

- Spotkanie Zarzadu Zwigzku SERWIS KAWOWY — usfuga cateringowa dla 40 os. z obstuga

kelnerska (min. 1 osoba):

a) kawa na biezgco zaparzana z ekspresu lub podawana uczestnikom z warnikdw (2 porcje/1
osobe),

b) herbata do wyboru co najmniej w 2 smakach: czarna, owocowa (wrzatek moze by¢ dostepny
z podpisanych termoséw/warnikéw), (2 porcje/1 osobe),

c) Swieze mleko do kawy,

d) cukier,

e) cytryna do herbaty w postaci $wiezych plastrow (1 plaster/1 osobe),

f) mix 2 rodzajow ciasta Swiezo pieczonego, (pokrojone na mniejsze kawatki), 40 szt.

g) food finger (jesli to konieczne w jednorazowych pojemnikach z  jednorazowa
tyzeczkg/widelcem, min. 60 g, (8 rodzajéw np. roladki miesne z nadzieniem, tortille z
nadzieniem, crostini z dodatkiem, pomidorem i wedzonym tososiem, tartinki, szasztyczki,
koperty z ciasta francuskiego, przekaska na wykataczce) — 120 szt.,

h) Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu do wyboru 2 propozycje oferowanych przekgsek
podczas serwisu kawowego,

i) soki owocowe w butelkach plastikowych lub szklanych (min. 0,2 1) — 1 szt./1 osobe,

j) woda gazowana w butelkach plastikowych lub szklanych (min. 0,2 I) — 1 szt./2 osoby,

k) woda niegazowana w butelkach plastikowych lub szklanych (min. 0,2 I) — 1 szt./2 osoby,

l) zastawa porcelanowa — filizanki, spodki, talerzyki (min. po 2 szt./1 osobe), sztuéce ze stali
nierdzewnej — tyzeczki, widelczyki (min. po 2 szt./1 osobe), szklanki do napojow (min. 1
szt./1 osobe), serwetki biate gastronomiczne w eleganckich serwetnikach (min. 100 sztuk),

m) serwis kawowy powinien by¢ podany w formie bufetowej z serwowaniem kawy i herbaty
przez obstuge kelnerska,

n) serwis kawowy powinien by¢ dostepny dla uczestnikéw od rozpoczecia spotkania, az do jego
zakonczenia.
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- Walne Zebranie Cztonkéw Zwiazku SERWIS KAWOWY — dla 100 os. z obstuga kelnerska dla
(min. 1 osoba):

a) kawa na biezgco zaparzana z ekspresu lub podawana uczestnikom z warnikéw (2 porcje/1

osobe),

b) herbata do wyboru co najmniej w 2 smakach: czarna, owocowa (wrzatek moze by¢ dostgpny
z podpisanych termoséw/warnikéw), (2 porcje/1 osobe),

c) $wieze mleko do kawy,

d) cukier,

e) cytryna do herbaty w postaci swiezych plastréw (1 plaster/1 osobe),

f) mix 2 rodzajéw ciasta $wiezo pieczonego, (pokrojone na mniejsze kawatki) 120 szt.,

g) food finger (jesli to konieczne w jednorazowych pojemnikach z jednorazowa
tyzeczka/widelcem, min. 60 g, (8 rodzajow np. roladki migsne z nadzieniem, tortille z
nadzieniem, crostini z awokado, pomidorem i wedzonym tososiem, tartinki, szasztyczki,
koperty z ciasta francuskiego, przekaska na wykataczce) - 240 szt.,

h) Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu do wyboru 2 propozycje oferowanych przekasek
podczas serwisu kawowego,

i) kruche ciasteczka 80 szt.,

i) soki owocowe w butelkach plastikowych lub szklanych (min. 0,2 [) — 1 szt./1 osobe,

k) woda gazowana w butelkach plastikowych lub szklanych (min. 0,2 I) — 1 szt./2 osoby,

) woda niegazowana w butelkach plastikowych lub szklanych (min. 0,2 1) — 1 szt./2 osoby,

m) zastawa porcelanowa — filizanki, spodki, talerzyki (min. po 2 szt./1 osobe), sztuéce ze stali
nierdzewnej — tyzeczki, widelczyki (min. po 2 szt./1 osobe), szklanki do napojéw (min. 1
szt./1 osobe), serwetki biate gastronomiczne w eleganckich serwetnikach (min. 100 sztuk),

n) serwis kawowy powinien by¢ podany w formie bufetowej z serwowaniem kawy i herbaty
przez obstuge kelnerska,

o) serwis kawowy powinien by¢ dostgpny dla uczestnikéw od rozpoczecia spotkania az do jego
zakonczenia.

- Walne Zebranie Cztonkéw Zwigzku LUNCH dla 100 os. z obstuga kelnerska dla_(min. 2 osoby):

a) danie miesne (min. 180 gram/1 osobe) dla potrzeb wyceny nalezy przyja¢ 60 zestawow
miesnych,

b) danie bezmiesne/wegetariariskie (min. 150 g/1 porcje), dla potrzeb wyceny nalezy przyja¢ 40
zestawow bezmiesnych,

c) dodatki skrobiowe (min. 150 g/1 osobe) —min. dwa rodzaje do wyboru,

d) dodatki warzywne (min. 150 g/1 osobg) — min. dwa rodzaje do wyboru,

e) zastawa porcelanowa — talerze na drugie danie (min. 1 szt./1 osobg), sztucce ze stali
nierdzewnej, lyzki, noze, widelce (min. 2 szt./1 osobe),

f) lunch powinien by¢ podawany w formie bufetowej z zapewnieniem obstugi kelnerskiej

i serwowania potraw,

g) dania gorace powinny byé serwowane w podgrzewanych lub trzymajacych ciepto,
chromowanych bemarach,

h) dania zimne powinny by¢ podane na ceramicznych pétmiskach lub chromowanych tacach,
dodatki warzywne - w ceramicznych lub szklanych miskach, sztuéce powinny by¢ stalowe -
nierdzewne, do zimnych napojow i wody powinny by¢ zapewnione szklanki,

i) lunch powinien by¢ dostepny dla uczestnikdw czasie przerwy lunchowej spotkania,

j) Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu do wyboru 3 propozycjg oferowanego menu lunchu,
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k) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do stworzenia nowego zestawu z wymienionych
propozycji menu,

I) temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna by¢ nizsza niz 63 stopni Celsjusza
(w przypadku drugiego dania),

m) dania gorace powinny by¢ serwowane w podgrzewanych lub trzymajacych ciepto,
chromowanych bemarach.

4. Wymagania w stosunku do Wykonawcy:

4.1. Wykonawca zobowigzuje sig zapewnic:
- stoty koktajlowe tzw. ,bociany” nakryte czarnym materiatem lub obrusem — min. 1
sztuka/4 osoby — dotyczy LUNCHU dla 100 oséb,
- stoly, na ktérych bedzie podawany serwis kawowy i lunch pokryte bialym, eleganckim
obrusem.

4.2, Wykonawca powinien:
- dostarczy¢ przedmiot zaméwienia na miejsce wykonywania ustug na swoj koszt i ryzyko,
- wykona¢ przedmiot zaméwienia, w szczeg6lnoéci estetycznie podawac dania zgodnie
z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia zbiorowego,
- zapewni¢ jednakowa gramature podawanych potraw zgodnych z zapytaniem ofertowym,
- zapewni¢ wykwalifikowanych pracownikéw (kucharzy, kelneréw).

4.3.W zwigzku z aktualng sytuacjia epidemiologiczng Wykonawca powinien stosowac
obowiazujace przepisy sanitarno-epidemiologiczne zwigzane z epidemia COVID-19. Z uwagi
na zmieniajace sie przepisy uwzgledniajace kolejne etapy znoszenia obostrzer zwigzanych
z COVID — 19, Wykonawca obowigzany jest stosowaé sie do przepiséw obowigzujacych
w czasie trwania ustugi cateringowej.

5. Zastrzezienia Zamawiajgcego:
5.1. Zamawiajacy podpisze z Wykonawca umowe na $wiadczenie ww. usfug.

5.2. W zwiazku z zaistniata sytuacja epidemiologiczng i mozliwoécia wprowadzenia obostrzen,
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od umowy/udzielenia zamoéwienia
w przypadku wystapienia okolicznosci prawnych lub faktycznych zwigzanych z sytuacja
pandemii COVID-19, ktére uniemozliwiaja realizacje przedsigwzigcia stanowigcego
podstawe zamdéwienia.

6. Forma ptatnosci:

6.1.Za wykonanie ww. ustug, Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie ryczaftowe.

6.2.Podstawg wyptaty wynagrodzenia, bedzie faktura VAT wystawiona przez Wykonawce.

6.3.Podstawa do wystawienia faktury bedzie podpisany przez Zamawiajgcego i Wykonawce
protokét odbioru stwierdzajacy wykonanie zleconej ustugi.

6.4.Wynagrodzenie bedzie ptatne w ciggu 14 dni od dnia przedtozenia poprawnej faktury przez
Wykonawce.

ul. Wincentego Pola 16, 44-100 Gliwice, pokdj 119, | pigtro

P _— . 2 3l
;-./(_ ?W'Qz?k G”}_"‘ | Powiatow tel. +48 32 461 22 50, faks +48 32 461 22 51; biuro@subregioncentralny.pl
! Subregionu Centralnego .
fp oo \Wojewadztwa Slaskiego www.subregioncentralny.pl



Fundusze

ki Rzeczpospolita ’ o~ : Unia Europejska
fﬂu"::geeerjhi':'::a - Po|5k§ P "y/’ SIQSkIe- Fundusz Spéjnosci -

6.5.Wyptata wynagrodzenia odbedzie sie przelewem na rachunek bankowy wskazany przez
Wykonawce na dokumencie wskazanym w ust. 6.2.

6.6.Zamawiajagcy wyraza zgode na przestanie faktury w formie elektronicznej na adres:
biuro@subregioncentralny.pl.

7. Warunki udziatu w postepowaniu:

7.1. O udzielenie zamoéwienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktorzy:
- oéwiadcza pisemnie, ze spetniajg wszystkie warunki Zamawiajgcego w stosunku do
Wykonawecy, stanowiace zatacznik nr 2 do niniejszego zapytania tj:

a) Wykonawca powinien posiada¢ lokal gastronomiczny, w ktérym beda
przygotowywane dania na zlecenie Zamawiajacego,

b) Wykonawca powinien posiada¢ decyzje Paristwowe]j Inspekcji Sanitarnej
(SANEPIDU) stwierdzajacg spetnienie wymagan sanitarnych koniecznych do
zapewnienia higieny przy prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej,

c) Wykonawca powinien posiada¢ min. 1 samochéd do dowozu cateringu,
zatwierdzony i odebrany przez Pafistwowa Inspekcje Sanitarng (SANEPID),

d) Wykonawca nie moze by¢ powigzany z Zamawiajgcym kapitatowo lub
osobowo?,

e) Wykonawca jest uprawniony do wykonywania wymaganej przedmiotem
zamoOwienia dziatalnosci,

f) Wykonawca dysponuje potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonywania zamowienia,

g) Przedmiot zamowienia zrealizuje zgodnie z powszechnie obowigzujacymi
normami prawa oraz standardami przyjetymi dla tego typu ustug,

h) Wykonawca akceptuje warunki i zastrzezenia zawarte w Zapytaniu
ofertowym oraz zatacznikach do tego zapytania,

i)  Wykonawca uzyskat wszystkie niezbedne informacje do przygotowania oferty
i realizacji przedmiotu zamoéwienia,

j) Cena podana w ofercie obejmuje wszelkie koszty zwigzane z realizacjg
powyZszego zamowienia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do weryfikacji ztozonego oswiadczenia, poprzez
wezwanie Wykonawcy do ztozenia podmiotowych $rodkéw dowodowych w postaci
kserokopii zezwolen i decyzji o ktérych mowa w ust. 7.1, tiret 1 b) i ).

- spefniajg warunek udzialu w postepowaniu dotyczacy doswiadczenia podmiotu w
realizacji tozsamych ustug cateringowych.

17 postepowania wykluczone sa podmioty powigzane z Zamawiajacym kapitalowo lub osobowo. Powiazania, o ktérych

mowa polegajg w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspolnik spatki cywilnej lub spétki osobowej;
b) posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akcji;
c) pelnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, petnomocnika;
d) pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewieristwa lub powinowactwa w linii prostej,
pokrewiefstwa  lub  powinowactwa w linii  bocznej do  drugiego  stopnia lub
w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.
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Wykonawca spetni warunek w zakresie doswiadczenia podmiotu, w realizacji ustugi
cateringowej dot. serwisu kawowego oraz lunchu z obstugg kelnerskg, o ktérej mowa w ust.
3 (Opis przedmiotu zaméwienia, jesli Wykonawca wykaze, ze w ciggu ostatnich czterech lat
przed uptywem terminu sktadania ofert, zrealizowat przynajmniej 2 ustugi cateringowe o
podobnej specyfice, dla 100 oséb kazda. Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jezeli
Wykonawca zfozy o$wiadczenie o posiadaniu wymaganego doswiadczenia (zatacznik nr 3).
Wszystkie wskazane ustugi cateringowe wskazane musza by¢ potwierdzone referencjami za
wyjatkiem ustug wykonywanych dla Zamawiajgcego.

8. Opis sposobu przygotowania oferty:

10.

8.1. Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim, z zachowaniem postaci elektronicznej.
8.2. Oferta w wersji elektronicznej powinna zawieraé:

8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

8.7.

8.8

-Formularz cenowy (zatgcznik nr 1).

-Oéwiadczenie Wykonawcy o spetnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu (zatgcznik nr 2),
-Oéwiadczenie o posiadaniu wymaganego do$wiadczenia (zatacznik nr 3), zawierajace
informacje w zakresie przedmiotu wykonywanej ustugi, podmiotu na rzecz ktorego ustugi
byly wykonywane oraz date wykonania ustugi wraz z referencjami potwierdzajacy realizacje.
Oferta powinna zawiera¢ petnomocnictwo — jezeli umocowanie osoby podpisujacej oferte
nie wynika z dokumentéw zataczonych do oferty.

Zamawiajagcy za date wplywu oferty uznaje moment dostarczenia oferty w formie
elektronicznej na adres email Zamawiajacego. Zamawiajgcy nie odpowiada za problemy
wynikajace z niepoprawnosci dziatania systemu informatycznego, skutkiem ktorych moze
by¢ nieotrzymanie oferty przez Zamawiajgcego.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze 7adac od oferentéw wyjasnien i uzupetnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.

Oferte sktada sie pod rygorem niewaznosci w formie elektronicznej. Zamawiajacy dopuszcza
przestanie skanu oryginatéw o$wiadczenia woli (tj. zat.1-3) z zastrzezeniem, ze dokumenty
w oryginale musza by¢ podpisane oraz opieczetowane przez Wykonawce lub osoby
uprawnione do reprezentowania Wykonawcy.

Dokumenty moga by¢ podpisane kwalifikowalnym podpisem elektronicznym.

. Wykonawcy winni przedstawi¢ wytacznie oferty zgodnie z wymaganiami okreslonymi

w niniejszej specyfikacji. Wykonawca ponosi wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem
i ztozeniem oferty.

Kryterium oceny ofert:

8.1.

Oferty oceniane bedg w oparciu o nastepujgce kryteria oceny ofert:
- Cena - 100%. Kryterium wyboru oferty najkorzystniejszej bedzie najnizsza cena.

Miejsce i termin ztozenia oferty:

10.1. Oferty nalezy skladaé¢ do dnia 7.06.2021 r. Oferty zlozone po terminie nie beda

rozpatrywane.

11. Dodatkowe informacje:
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11.1. Termin zwigzania ofertg wynosi 30 dni.

11.2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia wiarygodnosci informacji zawartych
w ztozonych dokumentach.

11.3. Niniejsze zapytanie nie jest zamowieniem i nie obliguje Zamawiajgcego do skorzystania
z przedstawionej propozycji.

11.4. Zamodwienie jest realizowane w ramach projektu wspotfinansowanego ze srodkow Unii
Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Pomoc Techniczna 2014-2020.

11.5. Przed uptywem terminu skiadania ofert Zamawiajgcy moze zmienic lub odwotaé warunki
zapytania ofertowego. Informacje o dokonanej zmianie lub odwotaniu Zamawiajacy
przekaze Oferentom, ktérzy ztozyli oferty.

11.6. Zamawiajgcy zamknie zapytanie ofertowe bez dokonania wyboru, jezeli:

a) nie wplynie zadna oferta lub zadna z ofert nie spefni warunkow zapytania
ofertowego,

b) cena najkorzystniejszej oferty przekroczy kwote, jaka Zamawiajacy moze
przeznaczyé na sfinansowanie zamowienia,

c) wystapi zmiana okolicznosci powodujgca, ze realizacja zamowienia jest
niecelowa,

d) zapytanie ofertowe obarczone bedzie wadg uniemotzliwiajaca zawarcie waznej
umowy.

11.7. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do odwotania zapytania ofertowego bez podania
przyczyny. Odwotanie moze nastapi¢ w kazdym czasie przed uplywem terminu sktadania
ofert. Informacje o odwotaniu zapytania ofertowego zamawiajacy przekaze Oferentom,
ktérzy ztozyli oferty.

11.8. Oferty nie beda podlegaty ocenie w przypadku, gdy:

a) zostana ztozone po uplywie terminu sktadania ofert,

b) treé¢ oferty nie bedzie odpowiadata tresci ogtoszenia,

c) Oferent nie uzupetni dokumentéw w wyznaczonym terminie lub nie wykaze
spetniania warunkéw przystapienia do zapytania ofertowego,

d) beda zawieraly btedy w obliczeniu ceny, ktérych nie bedzie mozna uznac za
oczywistg omytke rachunkowa.

11.9. W toku badania i oceny ofert Zamawiajagcy poprawi oczywiste omytki pisarskie
i rachunkowe z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek oraz
inne nieistotne omytki. Informacje o poprawieniu omytek Zamawiajacy zamiesci
w informacji o wynikach zapytania ofertowego.

11.10. Oferenta, ktéry ztozyt oferte i ktéry wraz z ofert nie ztozyt wymaganych o$wiadczen lub
dokumentéw, lub jezeli dokumenty te zawierajg btedy, wzywa sig do ich uzupetnienia
W wyznaczonym terminie.

11.11. Wybor oferty:

a) w przypadku jezeli Oferent, ktérego oferta zostanie wybrana, nie podpisze
umowy lub nie podejmie zlecenia w terminie wyznaczonym przez
Zamawiajacego, Zamawiajacy bedzie uprawniony do wyboru oferty
najkorzystniejszej sposréd pozostatych ofert zapytania ofertowego Ilub
zamkniecia zapytania ofertowego bez dokonania wyboru oferty.

11.12. Jezeli w zapytaniu ofertowym, w ktdrym jedynym kryterium oceny ofert bedzie cena, nie
bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze zostaty
ztozone oferty o takiej samej cenie, zamawiajacy wezwie oferentéw, ktorzy ztozyli te
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oferty, do zlozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych w
zakresie oferowanej ceny. Oferty dodatkowe, nie beda mogly przedstawiac cen wyzszych
niz zaproponowane w ztozonych ofertach.

Osoba uprawniona do kontaktéw:
Agnieszka Juszczyk, tel. 32 461 22 50 (agnieszka.juszczyk@subregioncentralny.pl).

Karolina Jaszczyk

.
Dyrelfor Biura Zwigziu
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